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Il egrande
schermo
¢ anche una
orande tovaglia,

su cul viene
apparecchiato
cibo per
la nostra
mente.

Banca BLS
sostiene la Rassegna
“Retrogusto”.
Per il buon cibo,
con il buon cinema.

Banca BLS. Valori, persone, fatti.



Retrelend

“Non dire niente, & sconveniente mostrare gradimento
per i piaceri della tavola” suggerisce all’inizio del “Pranzo
di Babette” l’anziana convitata a suo marito, entrambi
puritani irriducibili, che perd a fine pasto non potranno
non ascoltare con spirito piu rilassato le parole del generale
in elogio della magnifica cuoca (“Rettitudine e felicita
devono baciarsi!”), a suggellare finalmente 1’abbattimento
di barriere tra spirito e carne. Se c¢’¢ un film che viene
comunemente accostato a Slow Food (all’epoca, tra 1’altro,
l’accostamento fu favorito dalla contemporaneitd, o quasi,
con la nascita del movimento) quel film & Il pranzo di
Babette, che coglieva la novita, l'originalita dell’approccio
alla, complessita degli aspetti legati all’alimentazione e alla
gastronomia che & andato configurandosi sul finire degli
anni '80, e che Slow Food avrebbe sviluppato attraverso
l’elaborazione di tematiche via via sempre meno limitate
alla semplice gourmandise: valore della cultura materiale,
societd conviviale, qualitd sociale e sostenibilitd del cibo,
piacere e scoperta della sensorialitd e cosl via. Tematiche
che hanno interessato in questi ultimi vent’anni, in modo
pit o meno diretto, anche il campo cinematografico, con
piccole produzioni indipendenti come con film di impatto
anche commerciale, documentari e pellicole “di genere”,
commedie e persino cartoons, in un percorso che, partito
idealmente con Babette, arriva a Soul Kitchen.

Questo ciclo di film rispecchia la varietd di linguaggi,
tematiche e generi cinematografici che riflettono, accolgono,
giocano con il cibo.

Con un tono di commedia di costume, nel caso dello
spagnolo Fuori menu, in buona parte ambientato in un
ristorante, familiare-storica (Un tocco di zenzero), eccentrica
e divertente ma tutt’altro che frivola (Soul Kitchen) o con
1'urgenza, etica di storie che sanno essere anche documenti
antropologici (La terra degli uomini rossi o Il vento fa il
suo giro, particolarmente utile per capire la differenza
tra spirito locale e chiusura localistica), o ancora con due
film che, apparentemente cosl distanti tra loro anche nel
tempo (quasi quarant’anni separano La grande abbuffata
da Food, inc.), ci parlano entrambi dei lati oscuri del cibo:
quello dell’eccesso e dell’iperconsumo, nel film di Marco
Ferreri che, con il senno di oggi, potremmo definire per
molti versi profetico, e quello della sicurezza nelle nostra
tavole, minacciata da un sistema industriale alimentare
votato al profitto e non sempre sensibile ai rischi per la
salute pubblica.

Antonio Attorre

autore di “Schermo piatto”
Slow Food Editore
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Fuori menu

Regia: Nacho Garcia
Velilla

Produzione: Spagna

Anno: 2008

Durata: 111 minuti

Crali L. Fab & FIFILE &L CikEHA
PR Sy —

Il ristorante: Associazione
CUSTODI DELLA TRADIZIONE

Via Collecarbone, 2

66047 Villa Santa Maria (Ch)
Tel. 347.7123864

Fax. 0872.940552

Il vino

Fattoria LA VALENTINA

Via Torretta, 52 - 65010 Spoltore (Pe)
Tel. e Fax + 39 085 4478158
www.lavalentina.it

info@fattorialavalentina.it

Giovedi 7 ottobre - ore 20.30



La terra degli uomini rossi

Anno: 2008

Lo Chef:
Domenico Scotti Del Greco
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Regia: Marco Bechis
Produzione: Italia

Durata: 108 minuti

Il ristorante: SANTA CHIARA

Via Roma n® 10

<=
66016 Guardiagrele (Ch) R "N REANTE

Tel. 0871801139 = AANTA 4

santa.chiara@tiscalinet.it

i
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Il vino CANTINA TOLLO

Tl

QUALITA NELLA VITA.

Viale Garibaldi, 68 - 66010 Tollo (Ch)
Tel. 0871.96251

Fax: 0871.962122 0871.962344
www.cantinatollo.it - info@cantinatollo.it

Giovedi 14 ottobre - ore 20.30
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Un tocco di zenzero

Regia: Tassos
Boulmetis
Produzione: Grecia,
Turchia

Anno: 2003
Durata: 108 minuti

Lo Chef: Giancarlo Cilli

Il ristorante
OSTERIA DELLE SPEZIE

Osteria Delle Spezie @TER_‘H

Vini e Cucina
Corso Garibaldi, 44
66050 San Salvo (Ch) i3

Tel. 0873.341602 !ﬂt

I1 vino

PASETTI

| Via S.Paolo, 21 - C.da Pretaro

66023 Francavilla al Mare (CH)

Tel. 085.61875 Fax 085.4519292
www.pasettivini.it — info@pasettivini.it

Giovedi 28 ottobre - ore 20.30
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Food Inc.

o

Regia: Robert
Kenner
Produzione: USA
Anno: 2008
Durata: 133 minuti

Il ristorante: AL METRO

| Via F.Magellano, 35
66050 S. Salvo Marina (CH)
Tel. 0873.803428
mob. 338.6291986
www.ristorantealmetro.it
info@ristorantealmetro.it

Il vino

TORRE DEI BEATI

Azienda Agricola Torre dei Beati

Tel. 333.4459975

TORRE DEI BEATT

c.da Poggioragone, 56 - 65014 Loreto Aprutino (Pe)

www.torredeibeati.it — info@torredeibeati.it

Giovedi 4 novembre - ore 20.30
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La grande abbuffata

Regia: Marco Ferreri
Produzione: Francia,
Italia

Anno: 1973

Durata: 113 minuti
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I1 ristorante
L’ANGOLINO

Via Sangritana , 1
66038 Marina di S.Vito Chietino (Ch)
Tel. 0872.61632
www.langolinodafilippo.com
info@langolinodafilippo.com

Il vino FEUDOANTICO
FEUDO ANTICO

Via Perruna, 35 - 66010 Tollo (Ch)
Tel. 0871.969128
Fax 0871.969803
www.feudoantico.it - info@feudoantico.it

Giovedi 11 novembre - ore 20.30
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Il vento fa il suo giro

Regia: Giorgio Diritti
Produzione: Italia
Anno: 2005

Durata: 110 minuti

Il ristorante
BOTTEGA
CULINARIA BIOLOGICA

Via Pontoni 72 - 66038 San Vito Chietino (Ch)

Tel. 0872.61609 mob. 339.1421111 ‘
www.bottegaculinariabiologica.com
bottegaculinariabiologica@hotmail.it |
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ILLUMINATI

Azienda Agricola Dino Illuminati “Fattoria Nico’
C.da S. Biagio, 18 — 64010 Controguerra (Te)
Tel. 0861.808008 Fax 0861.810004
www.illuminativini.it - info@illuminativini.it

o

Giovedi 18 novembre - ore 20.30
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Soul kitchen

o Ty e o e, e B g e
Regia: Fatih Akin
Produzione:
Germania

Anno: 3009

Durata: 99 minuti

Lo Chef: Patrizia Corradetti
Il ristorante: ZENOBI
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Contrada Riomoro, 132 - 64010 Colonnella (Te)
Tel. 0861.70581
www.ristorantezenobi.it - marcello.zenobi@tin.it

I1 vino MASCIARELLI

1L vino MASGIARELLL
( MASCIARELLI )

Azienda Agricola Masciarelli

Via Gamberane, 1

66010 S. Martino Sulla Marruccina (CH)

Tel. 0871.85241 — 0871.82333 Fax. 0871.85330
www.masciarelli.it — info@masciarelli.it

Giovedi 25 novembre - ore 20.30







Organizzazione

Slow Food"®

Lanciano
Slow Food Lanciano
Corso Roma, 53 - Lanciano
Tel.: 338.2680783 - Fax: 0872.714195
e-mail: info@calalenta.com

in collaborazione con

Ass. Culturale L'Altritalia
Vico | Corsea 10 - Lanciano
www.myspace.com/laltritalia

Consorzio “Mario Negri Sud”
Via Nazionale per Lanciano, 1 - Santa Maria Imbaro
www.negrisud.it

Le proiezioni si terranno-presso 1’ Auditorium
del Consorzio Mario Negri Sud
in via Nazionale per Lanciano, 1
a Santa Maria Imbaro
con inizio alle ore 20.30

Abbonamento alla rassegna: euro 30,00
Biglietto singolo: euro 7,00

Gli abbonamenti per la rassegna
sono in vendita presso:

Libreria Barbati
C.so Trento e Trieste 113 - Lanciano
Tel. 0872.713252

Cartoleria Itinerari
Via Piave 21 - Lanciano
Tel 0872.713848

Grafica: A. Innamorati



